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Siilles mit Siegel aus Rheinhessen

REGIONALE PRODUKTE Nina Klos aus Schwabenheim stelft Bio-Pralinen und -Schokolade her

Vion Marta Thor

SCHWABENHEIM. Nougat-
Orange, Kokos-Safran, Honig-
Mandel oder herber Dornfel-
der; alles umhillt von Zartbit-
terschokolade, Die Pralinen-
manufaktur von Nina Klos
(34) aus Schwabenheim hat
rund 30 verschiedene Ge-
schmacksrichtungen allein im
Pralinensortiment. Jede einzel-
ne Praline ist handgemacht
und besteht nur aus hochwerti-
gen Bioprodukien, betont die
junge Konditormeisterin,

REGIONALE
PRODUKTE

Im September 2011, rechtzei-
tig zur Weihnachtssaison, der
Hauptsaison fiir Chocolatiers,
hat Klos sich in ihrem Heimat-
ort selbststéindiz  gemacht.
JFreunde und Familie hielten
mich Ffir verriickt, weil ich
mich hier im Ori mit Bio-Prali-
nen selbststindiz machen
wollte”, amiisiert sie sich heute
noch. Aber Klos wagte den
Schritt, nachdem sie in ihrer
Festanstellung keinen Spal
mehr an der Arbeit hatte. Mit
viel Eigenleistung und Eigen-
kapital kaufte sie alle nitigen
Geriite, sanierte die Riume
und investierte in die erste gro-

| Be Rohstoffanlieferung. Fortan

' DIE SERIE

b laut aktueller Umfragen
wiinschen sich zwei Drittel
der Verbraucher mehr regio-
nale Produkte und wiirden da-
fiir auch mehr Geld ausgeben.

# Die Kunden wollen wissen,
woher ihre Lebensmittel kom-
men und vertrauen eher den
taglich frischen Produkten
aus der Heimat.

> Einige lokale Initiativen
und Erfolg versprechende
Projekte neben der Weinspar-
te haben sich bereits auf den
interessanten Markt der regio-
nalen Produkte begeben,

# Eine Auswahl dieser Produk-
| tesollen in einer AZ-Serie vor-
geste(lt werden,

Aus hochwertigen Bioprodukten handgemachte SiiBigkeiten: Nina Klos bei der Pralinenherstellung.

verteilte sie Flyer, Visitenkar-
ten und Plakate, vor allem im
Ort und besuchte Markte und
Hoffeste, um ihre Pralinen di-
rekt zu vermarkten. Die ersten
neun Monate erhielt Klos
einen Griinderzuschuss von
der Handwerkskammer. ,Ich
habe wversucht, die Fixkosten
gering zu halten. Aber als
selbststindige. Handwerkerin
hat man hohe Versicherungs-
kosten, allen voran die Unter-
nehmer-, Kranken- und Ren-
tenversicherung®, zihlt Klos
auf,

Die gelernte PBéckerin und

Konditormeisterin  stellt alle

Produkte selbst her. ,Ich hatte
von Anfang an mit Schokolade
und deren Verarbeitung zu
tun®, sagt Klos. Pralinen aus
Hohlkérpern, cremige Cana-
che zum Einfiillen oder feine
Nougat- und Marzipanmasse
zum Abziehen und Schneiden,
Klos produziert alles selbst. Sie
produziert auch iiber 20 ver-
schiedene Schokoladensorten

und Hohlkérperfiguren. Die
Kunststoffformen fiir die Tier-
figuren kaufte sie aus alten Be-
stinden auf und im Gegensatz
zu den industriellen Figuren
sind ihre ,geschminkt®. ,Das
macht heute keiner mehr, weil
es so aufwendip ist”, merkt
Klos an. Bei thr ist eben alles
noch echte Handarbeit,

Von Fair-Trade-Plantage

Fiir die biozertifizierte Unter-
nehmerin stand  neben der
Herstellung vor allem die Her-
kunft der verarbeiteten Zuta-
ten im Vordergrund: ,Kakao
und Rohrohrzucker kommen
fiber den Direktvertrieb einer
Fair-Trade-Plantage in Peru®
Miisse bezieht sie meist direkt
aus ihrem Ursprungsland, da
sie nur dort zur vollen Reife
kommen, Marzipan und Nou-
gat kauft sie in Liibeck ein, Li-
Ire und andere Zutaten be-
stellt sie fiber zertifizierte Bio-
héndler. Mit einer Ausnahme:

Der Wein fiir den , Dornfelder
Trilffel* ist aus dem viiterlichen
Keller und hat kein Bio-Siegel.
Klos experimentiert gerne.
MNeben dem Hauptsortiment
aus eigenen Rezepturen pro-
biert sie immer wieder neus
Sorten aus: Granatapfelereme
in Zartbitterschokolade oder -
nur sehr kurz haltbar - Ziegen-
frischkiise mit Himbeere oder
Haonig. Seit sie ihren eigenen
Betrieb hat, ist Klos nonstop
umterwegs. Etwa 60 Kunst-
wmd Handwerkermérkte oder
Miessen im Rhein-Main-Gebiet
besucht sie im Jahr. Auch Hof-
liiflen, Winzer und Cafés ver-
tnsiben thre Pralinen, doch den
Hisnptumsatz macht sie iiber
dizm Direkivertrieb.
JDurchhaltevermégen®, das
tmnuche man bei einer Exis-
temzgriindung, sagt sie. Man
miitsse . immer dranbleiben,
sitlindig neue Nischen suchen.
miie Bio-Zertifizierung
sufhriinkt zudem die Auswahl
dizr Produkte ein, die sie ver-
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arbeiten kann. Als einzige Bio-
Pralinenherstellerin in Rhein-
hessen kooperiert sie immer
h#ufiger mit Bio-Winzem:
Wein und Pralinen, das kann
geschmacklich ' harmonieren
oder eben in den Kontrast ge-
setzt werden."

Mittlerweile hat Klos viele
Stammbkunden. ,Man vermutet
ja, dass bei den hiheren Prei-
sen eher gut betuchte Leute
anspringen, aber es ist die nor-
male Klientel, die sich was Gu-
tes gonnt", so ihre Beobach-
tung: Fiirdie Zukunft wiinscht
sie sich feste Zulieferer, Cafés
oder Restaurants, um mehr
Planungssicherheit zu haben.
+Dann kéinnte ich eine Hilfs-
kraft einstellen oder einen
Azubi ausbilden®, triumt Klos.

Verkauf in der Pralinenmanu-
faktur, immer donnerstags, 16
bis 18 Uhr, Piaffenhaferstrafe
20 in Schwabenhisim.

’ wwawLninas-
pralinenmanufaktur.de




